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Corte de Cabernet 
Franc (39%), Merlot 

(25%), Malbec (23%) 
e Pinot Noir (13%). 

Graduação Alcoólica 
12,5% v/v  

 

Safra 2024 

* Produção limitada de 

3500 garrafas 

 

Jovem, sem 
passagem por 

carvalho 
 

Vinhedos próprios, 
Campanha Gaúcha e 

Serra Gaúcha 

 

Temperatura de 
serviço 6º a 8ºC 

 

Risoto de camarão, 
frango assado, 

saladas, fruto do mar, 
petiscos leves. 

Excelente para happy 
hour. 

Características Sensoriais 

 

Visão: Coloração vermelho cereja, límpido e brilhante. 

 

Olfato: Aroma intenso de frutas vermelhas como 
framboesa, cereja e um leve toque de maçã verde. 

 

Paladar: Frutado, leve e com boa acidez. 
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